
 
 

 
 

 
 

vegetarisch 
vegan 

 
 

Kraftbrühe vom Tafelspitz 
Kräuterflädle / Markklößchen / Wurzelgemüse  

7,80 
 

Spargelcremesuppe 
zweierlei Spargel  / Schnittlauch 

klein 7,80 | groß 9,80  
 

· 
 

Fitness Salat Bowl 
bunter Salat / geröstete Kerne / Sprossen 

9,80 
 
 

Veganer Sommersalat 
bunter Salat / gebratene Waldpilze / Kirschtomaten 

zweierlei Spargel / Rote Beete Falafeln / Aioli 
16,80 

 
 

Ludwigs Caesar Salat 
Pouletbruststreifen „Cajun Style“ / bunter Salat  

 geröstete Mandeln / Knoblauchcroutons / Parmesan 
18,80 

 
 

Fetakäse im Wildkräutermantel  
bunter Salat / Peperonaten / Oliven / Tomaten-Chutney / Balsamico Glace 

klein 13,80 | groß 17,80 
 
 

Salat „Nicoise“ 
bunter Salat / Thunfisch / Kalamata Oliven / gekochtes Landei 

Peperonaten / gepickelte Zwiebeln 
17,80 

 

 

Ludwigs Käsespätzle 
Bergkäse & Gruyer / Schmelzzwiebeln / sommerlicher Salat 

16,80 
 
 

Klassische Maultaschen 
Spargelragout / bunter Sommersalat 

klein 15,80 | groß 18,80 
 
 

Vegane Pilzmaultaschen  
Zwiebeljus / bunter Sommersalat 

klein 14,80 | groß 17,80 
 
 



 
 

 
 

 
 

vegetarisch 
vegan 

 
 

Homemade Spargel Quiche  
zweierlei Spargel / bunter Sommersalat 

18,80 
 

 
Red Bean Burger im Laugenbun 

homemade Burgersauce / gepickelte Zwiebeln / Cole Slaw 
Süßkartoffelfritten / Knoblauchmayo 

18,80 
 

 
„Oklahoma Angus Burger“ 

Brioche-Bun / geschmelzte Zwiebeln / homemade Burgersauce  
Chester / gepickelte Gurke / Knoblauchmayo  

 Kartoffel Wedges / bunter Salat  
19,80 

 
 

Tagliatelle „Asperge“  
zweierlei Spargel / Rieslingrahm / Champignons  

konfierte Kirschtomaten / Parmesanchips 
18,80 

 

 
Kräutercrepe „Nouvelle“ 

zweierlei Spargel / Wacholderschinken / Bergkäse / Kirschtomaten 
Frühlingslauch / Spargelragout /  bunter Salat 

19,80 
 
 

Knusperschnitzel vom Schwein 
Fritten / Zitronen-Aioli / bunter Salat 

klein 14,80 | groß 19,80 
 
 

auch vegan als Kohlrabischnitzel 
klein 13,80 | groß 17,80 

 
 

 
Kräutergeschnetzelte von der Pouletbrust 

Waldpilze / Rieslingrahm / konfierte Tomate 
zweierlei Spargel / geschmelzte Spätzle 

23,80 
 

 
hausgemachte Bratenjus 2,00 

 
 

Beilagensalat 
 6,80 

 
 

Wir bitten um Verständnis, dass wir für Änderungen 1,- Aufpreis berechnen 



 
 

 
 

 
 

vegetarisch 
vegan 

 
 
 

 
Spargelbowl “Ko Phi Phi” 

zweierlei Spargel / sommerliches Gemüse / Kokos-Currysauce  
geröstete Cashews / Sesamreis  

17,80 
 

mit gegrillten Black Tiger Garnelen + 9,- 
 

mit gebratener Pouletbrust +7,- 
 
 
 

“Spargelstecherteller” 
Schweinefilet im Speckmantel 

Jus / Spargelragout / Frühlingsgemüse  
 geschmelzte Spätzle  

27,80 
 
 

Rumpsteak vom argentinischen Angusrind 
grüne Pfefferkruste / Rotweinjus / Selleriecreme  

 Frühlingsgemüse / Kartoffel-Kürbiskernrösti 
34.- 

 
 
 

Buttermakrele und Black Tiger Garnelen 
Rieslingsauce / zweierlei Spargel / Champignons 
Tagliatelle / konfierte Tomaten / Parmesanchips 

29,80 
 
 
 

· 
 
 

Dunkler Schokoladenpudding 
Mango-Passionsfruchtragout / Keks-Crumble 

8,80 
 
 

Vanille-Topfenmousse 
Erdbeersalat / geröstete Mandeln 

9,80 
 
 

Lauwarmer Apfelstrudel 
Vanillerahmeis / Schlagsahne  

11,80 
 
 
 



 
 

 
 

 
 

vegetarisch 
vegan 

 


